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en Gran Canaria
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Distribuciones Viera s.l.

La empresa ha ido creciendo año tras año con el máximo espíritu deSERVICIO al CLIENTE, 

superación e innovación continua, creando un extenso catálogo de productos exclusivos y de 

excelente CALIDAD para satisfacer las necesidades de nuestros clientes más 

exigentes,adaptando el mismo a las demandas del mercado.        

En 1995 Distribuciones Viera da el salto a Fuerteventura con el fin de continuar dando el servicio a 

los clientes. En esos momentos el principal sector de la empresa era la pastelería por lo que la gran 

demanda de dichos productos dio a Distribuciones Viera un gran nombre que continúa hasta 

nuestros días. 

En 2018 el gerente junto a la segunda generación de la empresa preparan el salto a Gran canaria , 

con el propósito de seguir siendo un referente en el sector , en la actualidad,de la hostelería.
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JAVIER PEÑA (TOP CHEF)
MIGUEL MORENO (DAWN)

CAMARA FRIGORIFICA 
AUTOMATIZADA 1200 PALET

TEMPERATURA CONTROLADA



Servicio Viera 

Contamos con servicio a 

toda la provincia de Las 

palmas 

Instalaciones 

En la actualidad Viera 

dispone de 3 

instalaciones en 

Lanzarote Y Gran canaria 

Logistica 

Gestionamos y organizamos 

nuestra propia logistica 

desde cualquier parte de 

Europa 

Gestión reparto 

Contamos con 18 

camiones de 

temperatura controlada 

para dar servicio a 

nuestros clientes  

Gestión comercial  

Repartidos por las tres 

islas nuestros 13 técnicos 

comerciales están para 

asesorarte en cada 

momento. 

Aula gastronómica 

En nuestra central 

disponemos de un aula 

gastronómica con las 

últimas tecnologías 

Lanzarote Gran canaria

Fuerteventura La graciosa 

Desde 1982 al servicio de cliente
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Referencia

200 ºC

PAN LORENZO 90 Gr

908200

Temperatura 
cocción

8-12 

min

12  cm 

Longitud

90  un

Peso

unidad

Tiempo 
cocción

Unidades

caja

90 Gr

COLECCIÓN PANES
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Referencia

180 ºC

SANB BARRITA 90 Gr

1139

Temperatura 
cocción

5 min 19 cm 

Longitud

60 un

Peso

unidad

Tiempo 
cocción

Unidades

caja

90 Gr

Referencia

200 ºC

MINI PAN DE LORENZO 50 Gr

90826

Temperatura 
cocción

5 min 8  cm 

Longitud

150  un

Peso

unidad

Tiempo 
cocción

Unidades

caja

50 Gr

Referencia

200 ºC

PAN LORENZO SEMILLAS 90 Gr

908202

Temperatura 
cocción

8-12 

min

12  cm 

Longitud

90  un

Peso

unidad

Tiempo 
cocción

Unidades

caja

90 Gr

Referencia

200 ºC

PAN TRIGO MALTA 90 Gr

907086

Temperatura 
cocción

8-12 

min

12  cm 

Longitud

40  un

Peso

unidad

Tiempo 
cocción

Unidades

caja

90 Gr

Referencia

180ºC

SANB BARRITA 125 Gr

1141

Temperatura 
cocción

5  min 25 cm 

Longitud

60 un

Peso

unidad

Tiempo 
cocción

Unidades

caja

125 Gr



Referencia

200 ºC

BAGUETTE LUSITANA CEREALES 110 Gr

907015

Temperatura 
cocción

8-12 

min

20 cm 

Longitud

80 un

Peso

unidad

Tiempo 
cocción

Unidades

caja

110 Gr

PANES BOCADILLOS
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Referencia

180 ºC

FOCACCIA NEGRA MEDITERRANEA

142238

Temperatura 
cocción

8 min 37*27 

cm 

Longitud

6 un

Peso

unidad

Tiempo 
cocción

Unidades

caja

850 Gr

Referencia

190 ºC

VIENA ARTESANA 140 Gr

401910

Temperatura 
cocción

12 min 21 cm 

Longitud

60 un

Peso

unidad

Tiempo 
cocción

Unidades

caja

140 Gr

Referencia

180  ºC

BAGUETINA VIERA 125 Gr

43013

Temperatura 
cocción

15 min 29 cm 

Longitud

80 un

Peso

unidad

Tiempo 
cocción

Unidades

caja

120 Gr

Referencia

200 ºC

BAGUETTE LUSITANA 100 Gr

907022

Temperatura 
cocción

8-12 

min

20 cm 

Longitud

80 un

Peso

unidad

Tiempo 
cocción

Unidades

caja

100 Gr



Referencia

180 ºC

BOCAPIZZA CARBONARA

190321

Temperatura 
cocción

15 min 25 cm 

Longitud

30  un

Peso

unidad

Tiempo 
cocción

Unidades

caja

120 Gr

BOCA PIZZAS
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Referencia

180 ºC

BOCAPIZZA QUATRO QUESOS

190328

Temperatura 
cocción

15 min 25 cm 

Longitud

30 un

Peso

unidad

Tiempo 
cocción

Unidades

caja

120 Gr

Referencia

180 ºC

BOCAPIZZA YORK 

190320

Temperatura 
cocción

15 min 25 cm 

Longitud

30  un

Peso

unidad

Tiempo 
cocción

Unidades

caja

120 Gr

Referencia

180 ºC

BOCAPIZZA BARBACOA

190322

Temperatura 
cocción

15 min 25 cm 

Longitud

30  un

Peso

unidad

Tiempo 
cocción

Unidades

caja

120 Gr

Referencia

180 ºC

BOCAPIZZA ATUN

190324

Temperatura 
cocción

15 min 25 cm 

Longitud

30  un

Peso

unidad

Tiempo 
cocción

Unidades

caja

120 Gr

Nuestros Bocapizzasse elaboran con 

procesos de fermentación muy lentos 

dando como resultado una corteza 

crujiente, un aroma lleno de matices y 

un bocado tierno y fresco. 

Si a esto le sumamos la combinación 

con ingredientes de gran calidad; el 

resultado seguro es el éxito entre tus 

clientes.

Bocapizzas

crujientes y sabrosos



SNACKS SALADOS
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Referencia

180 ºC

PICAETA ESPINACAS Y QUESO 125 Gr

190356

Temperatura 
cocción

20 min 15 cm 

Longitud

36 un

Peso

unidad

Tiempo 
cocción

Unidades

caja

125 Gr

Referencia

180  ºC

PICAETA BACON 125 Gr

190354

Temperatura 
cocción

20 min 15 cm 

Longitud

36 un

Peso

unidad

Tiempo 
cocción

Unidades

caja

125 Gr

Referencia

180 ºC

SURTIDO MINI CROISSANT SALADITOS

142282

Temperatura 
cocción

18-20 

min

8 cm 

Longitud

144 un

Peso

unidad

Tiempo 
cocción

Unidades

caja

33 Gr

ÅTomate y mozzarella , topping cereales 

ÅRicotta & espinaca , topping calabaza 

ÅQueso gouda , topping amapola 

Surtido de 3 mini croissants 

saladitos

masa hojaldrada muy 

crujiente

Servir calientes

Servir fríos

Ya pintados

Snacks salados Viera



Referencia

160  ºC

CROISSANT CHOCO AVELLANA 90 Gr

14246

Temperatura 
cocción

28 min 15 cm 

Longitud

48 un

Peso

unidad

Tiempo 
cocción

Unidades

caja

90 Gr
Referencia

170 ºC

CROISSANT CHOCOLATE MAXI 90 Gr

904014

Temperatura 
cocción

20 min 18 cm 

Longitud

64 un

Peso

unidad

Tiempo 
cocción

Unidades

caja

90 Gr

CROISSANT
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Referencia

170 ºC

CROISSANT MANTEQUILLA 60 Gr

142860

Temperatura 
cocción

18-20 

min

13 cm 

Longitud

55 un

Peso

unidad

Tiempo 
cocción

Unidades

caja

60 Gr

Referencia

170 ºC

CROISSANT CURVO 100 Gr

14286

Temperatura 
cocción

22 min 15 cm 

Longitud

42 un

Peso

unidad

Tiempo 
cocción

Unidades

caja

100 Gr

Referencia

180 ºC

CROISSANT MANTEQUILLA BRETAÑA 70G

142034

Temperatura 
cocción

22 min 16 cm 

Longitud

60 un

Peso

unidad

Tiempo 
cocción

Unidades

caja

70 Gr

Referencia

180 ºC

CROISSANT MANT CEREALES 80 Gr

14295

Temperatura 
cocción

22 min 16 cm 

Longitud

55 un

Peso

unidad

Tiempo 
cocción

Unidades

caja

80 Gr



CROISSANT VEGANOS
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Referencia

160 ºC

CROISSANT VEGANO ARANDANOS 100 Gr

14209

Temperatura 
cocción

22-24 

min

15 cm 

Longitud

48 un

Peso

unidad

Tiempo 
cocción

Unidades

caja

100 Gr

El veganismo es un tipo de dieta que excluye la carne, los huevos, los productos 

lácteos, la miel y todos los demás ingredientes derivados de animales. Las personas 

que adoptan una dieta vegana comen alimentos de origen vegetal, como cereales, 

legumbres, verduras, frutas y nueces.

El mercado vegano está creciendo en todo el mundo y particularmente en Estados 

Unidos y Europa.

En Estados Unidos, por ejemplo, en los últimos cinco años, los consumidores que han 

adoptado una dieta vegana han aumentado en un 600 %.

Nuestras delicias veganas

crujientes y sabrosos

2%

de la población mundial es 

vegana

+ 31% de crecimiento 

anual de nuevos productos 

de bollería y pastelería 

veganos

Más de 1 millón

de consumidores en Reino 

Unido sigue un estilo de 

vida vegano



BOLLERIA

Referencia

170 ºC

NAPOLITANA CACAO 110 Gr

14284

Temperatura 
cocción

18 min 16 cm 

Longitud

56 un

Peso

unidad

Tiempo 
cocción

Unidades

caja

110 Gr

Referencia

170  ºC

NAPOLITANA CREMA 100 Gr

14283

Temperatura 
cocción

18 min 16 cm 

Longitud

56 un

Peso

unidad

Tiempo 
cocción

Unidades

caja

100 Gr

14

Referencia

170 ºC

SCHNECKEN ARMONIA 100 Gr

14288

Temperatura 
cocción

18-20  

min

12 cm 

Longitud

60 un

Peso

unidad

Tiempo 
cocción

Unidades

caja

100 Gr

www.distribucionesviera.com

Referencia

180 ºC

HOJALDRE ROMEO JULIETA 100 Gr

906055

Temperatura 
cocción

15 min 12,5 cm 

Longitud

64 un

Peso

unidad

Tiempo 
cocción

Unidades

caja

100 Gr

Referencia

185 ºC

DELICIA MANZANA 120 Gr

905062

Temperatura 
cocción

15 min 10 cm 

Longitud

50 un

Peso

unidad

Tiempo 
cocción

Unidades

caja

120 Gr

Referencia

160 ºC

NAPOLITANA TRIPLE CHOCO 100 Gr

142245

Temperatura 
cocción

30-32 

min

14 cm 

Longitud

60 un

Peso

unidad

Tiempo 
cocción

Unidades

caja

100 Gr



BOLLERIA

Referencia

250 ºC

PASTEL DE CREMA PREMIUM 60 Gr

905093

Temperatura 
cocción

6 min 7.5 cm 

Longitud

60 un

Peso

unidad

Tiempo 
cocción

Unidades

caja

60  Gr

Referencia

180 ºC

CESTA FRAMBUESA CREMA 110 Gr 

142514

Temperatura 
cocción

20 min 14 cm 

Longitud

30 un

Peso

unidad

Tiempo 
cocción

Unidades

caja

110 Gr

Distribuciones viera esta orgulloso de poder llevar a sus clientes uno de los mas 

aclamados  y tradicionales dulces de la pastelería Portuguesa, él Pastel de Nata 

Premium Plus, vencedor del premio en Francia sabor del año, eleva el grado de 

exigencia utilizado durante la selección de los ingredientes que crean este producto, 

y entre los cuales se destaca la más pura de las mantequillas y la utilización de 

huevos "free range" de gallinas criadas al aire libre.

¿ Te lo vas a perder?

PASTEL DE NATA PREMIUM PLUS

SABOR DEL AÑO



Referencia

20 ºC

BERLINA CON CREMA 120 Gr

907058

Temperatura 
descongelar

20 min 9.5 cm 

Longitud

20 un

Peso

unidad

Tiempo 

descongelar
Unidades

caja

120 Gr

Referencia

20 ºC

BERLINA SINNY CHOCO AVELLANA

142981

Temperatura 
descongelar

20 min 9 cm 

Longitud

36 un

Peso

unidad

Tiempo 

descongelar
Unidades

caja

95 Gr

BOLLERIA MOMENTS
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Referencia

20 ºC

MAXI HOOPS AZUCARADO 

175552

Temperatura 
descongelar

30 min 11 cm 

Longitud

48 un

Peso

unidad

Tiempo 

descongelar
Unidades

caja

70 Gr

Referencia

20 ºC

SOLES CACAO 

129421

Temperatura 
descongelar

60 min 9.5 cm 

Longitud

27 un

Peso

unidad

Tiempo 

descongelar
Unidades

caja

75 Gr

¿Sabias que José Luis Gonzalez, Gerente de Distribuciones Viera hace 

exactamente 38 años comenzaba la andadura vendiendo donuts? 

Estamos orgullosos de ser los que introdujimos el producto en Lanzarote 

en avión desde Gran Canaria.

38 años después las cosas han cambiado, producto ultracongelado con 

muchos tamaños y formas pero José Luis se mantiene firme en este 

producto. Buscando a lo largo de los años el mejor sabor y textura.

NUESTRA HISTORIA

Sin perder el rumbo



MUFFIN EASY

Referencia

20 ºC

MUFFIN CHOCOLATE AVELLANA 90 Gr

14238

Temperatura 
descongelar

20 min 7 cm 

Longitud

20 un

Peso

unidad

Tiempo 

descongelar
Unidades

caja

90 Gr

17

Referencia

20 ºC

MUFFIN CHOCOLATE BLANCO 90 Gr

142971

Temperatura 
descongelar

20 min 7 cm 

Longitud

20 un

Peso

unidad

Tiempo 

descongelar
Unidades

caja

90 Gr

Referencia

20 ºC

MUFFIN ARANDANOS 90 Gr

14240

Temperatura 
descongelar

20 min 7 cm 

Longitud

20 un

Peso

unidad

Tiempo 

descongelar
Unidades

caja

90 Gr

Referencia

20 ºC

MUFFIN MANZANA CANELA 90 Gr

142543

Temperatura 
descongelar

20 min 7 cm 

Longitud

20 un

Peso

unidad

Tiempo 

descongelar
Unidades

caja

90 Gr

Sin mermas

Sin manipulación

Diferenciación del 

mercado

Gama Descongelar y listo



COOKIES Y BERLINAS

18

Referencia

descongelar

COOKIES CHIPS VAINILLA Y FRAMBUESA

117462

Preparación

2.28 Kg 11 cm 

Longitud

30 un

Peso

unidad

Peso caja Unidades

caja

76 Gr

Referencia

20 ºC

COOKIE CHIPS 3 CHOCOLATES 

117696

Temperatura 
descongelar

30 min 11 cm 

Longitud

30 un

Peso

unidad

Tiempo 

descongelar
Unidades

caja

76 Gr

Referencia

20 ºC

COOKIE CHIPS VAINILLA CHOCOLATE

117670

Temperatura 
descongelar

30 min 11 cm 

Longitud

30 un

Peso

unidad

Tiempo 

descongelar
Unidades

caja

76 Gr

Referencia

20 ºC

MINI BERLINA CHOCOLATE BLANCO

142178

Temperatura 
descongelar

20 min 6 cm 

Longitud

24 un

Peso

unidad

Tiempo 

descongelar
Unidades

caja

30 Gr

Referencia

20 ºC

MINI BERLINA CARAMELO

142054

Temperatura 
descongelar

20 min 6 cm 

Longitud

70 un

Peso

unidad

Tiempo 

descongelar
Unidades

caja

30 Gr

Referencia

20 ºC

MINI BERLINA CHOCO AVELLANA

142046

Temperatura 
descongelar

20 min 6 cm 

Longitud

70 un

Peso

unidad

Tiempo 

descongelar
Unidades

caja

30 Gr



POSTRES

Referencia

descongelar

PROFITEROL NATA

38037

Preparación

3 Kg 3 und

Bolsas caja

77 un
aprox

Peso

unidad

Peso caja Unidades

kilo

13 Gr

www.distribucionesviera.com19

Referencia

180ºC

750w

FONDANT CHOCOLATE PREMIUM

147168

Temperatura 
cocción

16 min

45 Seg

7 cm 

Longitud

20 un

Peso

unidad

Tiempo 
cocción

Unidades

caja

90 Gr

90 segundos 
microondas

Referencia

20  ºC

BIZCOCHO XOCO SIN GLUTEN

142453

Temperatura 
descongelar

60 min 7.5 cm 

Longitud

48 un

Peso

unidad

Tiempo 

descongelar
Unidades

caja

60 Gr

Referencia

descongelar

GOFRE DLF FRANCE 115 Gr 

142645

Preparación

5.75 Kg 14 cm 

Longitud

50 un

Peso

unidad

Peso caja Unidades

caja

115 Gr

Referencia

descongelar

TORTITA DELI 40 Gr

142671

Preparación

2.88 Kg 11 cm 

Longitud

72 un

Peso

unidad

Peso caja Unidades

caja

40 Gr



Sin mermas

Sin manipulación

Diferenciación del 

mercado

Gama Descongelar y listo

VASITOS POSTRE 
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VASITOS POSTRE 

Referencia

4ºC

VASITOS BROWNIE TRUFA 150 Gr

159008

Temperatura 
descongelación

60 min 8 cm 

Longitud

14 un

Peso

unidad

Tiempo Unidades

caja

150 Gr

Referencia

4ºC

VASITOS CARAMELO MASCARPONE 150 Gr

159006

Temperatura 
descongelación

60 min 8 cm 

Longitud

14 un

Peso

unidad

Tiempo Unidades

caja

150 Gr

Referencia

4ºC

VASITOS DE LA ABUELA 150 Gr

159007

Temperatura 
descongelación

60 min 8 cm 

Longitud

14 un

Peso

unidad

Tiempo Unidades

caja

150 Gr

Referencia

4ºC

VASITOS CARROT CAKE 150 Gr

159009

Temperatura 
descongelación

60 min 8 cm 

Longitud

14 un

Peso

unidad

Tiempo Unidades

caja

150 Gr
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Referencia

4 ºC

BANDA SELVA NEGRA 3u

177049

Temperatura 
descongelar

120 min 1 un 

Nº 
porciones

3 un

Peso

unidad

Tiempo 

descongelar
Unidades

caja

1200 Gr

Referencia

4 ºC

BANDA GROSELLA Y MANGO 3u

177058

Temperatura 
descongelar

120 min 1 un 

Nº 
porciones

3 un

Peso

unidad

Tiempo 

descongelar
Unidades

caja

700 Gr

Referencia

4 ºC

BANDA RUIBARBO Y MANZANA 3u

177057

Temperatura 
descongelar

120 min 1 un 

Nº 
porciones

3 un

Peso

unidad

Tiempo 

descongelar
Unidades

caja

700 Gr

Referencia

4 ºC

BANDA MAR DE PLATA 3u

177051

Temperatura 
descongelar

120 min 1 un 

Nº 
porciones

3 un

Peso

unidad

Tiempo 

descongelar
Unidades

caja

900 Gr

BANDAS

Referencia

4 ºC

BANDA CHOCOLATE 3u

177061

Temperatura 
descongelar

120 min 1 un 

Nº 
porciones

3 un

Peso

unidad

Tiempo 

descongelar
Unidades

caja

1000 Gr

22www.distribucionesviera.com

Referencia

4 ºC

BANDA MIL HOJAS MELOCOTON 3u

177056

Temperatura 
descongelar

120 min 1 un 

Nº 
porciones

3 un

Peso

unidad

Tiempo 

descongelar
Unidades

caja

900 Gr

https://www.biopastis.com/service/banda-mar-plata/
https://www.biopastis.com/service/banda-chocolate/
https://www.biopastis.com/service/banda-selva-negra/
https://www.biopastis.com/service/banda-grosellas-mango/
https://www.biopastis.com/service/banda-ruibarbo-manzana/
https://www.biopastis.com/service/banda-milhoja-melocoton/


BANDAS

Referencia

4 ºC

BRAZO MOKA 4u

177059

Temperatura 
descongelar

120 min 1 un 

Nº 
porciones

4 un

Peso

unidad

Tiempo 

descongelar
Unidades

caja

700 Gr

23www.distribucionesviera.com

Referencia

4 ºC

BANDA CHOCO NARANJA 3u

177032

Temperatura 
descongelar

120 min 1 un 

Nº 
porciones

3 un

Peso

unidad

Tiempo 

descongelar
Unidades

caja

700 Gr

Distribuciones Viera cuenta con el asesoramiento de los mejores 

pasteleros para llegar a hacer un producto de máxima calidad sin perder 

la receta tradicional.

Nuestra logistica propia nos permite buscar por toda Europa los mejores 

fabricantes de cada producto para hacerte llegar un bocado único. 

Pastelería Viera

tradición pastelera y vocación artesanal

Pídanos su postre

Calidad según la Norma IFS

Creación de cartas y menús 

https://www.biopastis.com/wp-content/uploads/2014/04/especialidades-gourmet-banda-selva-negra.jpg


Referencia

4 ºC

BRAZO NATA ALMENDRA 4u

177055

Temperatura 
descongelar

120 min 1 un 

Nº 
porciones

4 un

Peso

unidad

Tiempo 

descongelar
Unidades

caja

700 Gr

Referencia

4 ºC

BRAZO CHOCOLATE BLANCO 4u

177134

Temperatura 
descongelar

120 min 1 un 

Nº 
porciones

4 un

Peso

unidad

Tiempo 

descongelar
Unidades

caja

700 Gr

Referencia

4 ºC

BRAZO TRUFA 4u

177054

Temperatura 
descongelar

120 min 1 un 

Nº 
porciones

4 un

Peso

unidad

Tiempo 

descongelar
Unidades

caja

700 Gr

Referencia

4 ºC

BRAZO YEMA QUEMADA 4u

177018

Temperatura 
descongelar

120 min 1 un 

Nº 
porciones

4 un

Peso

unidad

Tiempo 

descongelar
Unidades

caja

900 Gr

BRAZOS

Referencia

4 ºC

BRAZO CROCANTI 4u

177019

Temperatura 
descongelar

120 min 1 un 

Nº 
porciones

4 un

Peso

unidad

Tiempo 

descongelar
Unidades

caja

700 Gr

24www.distribucionesviera.com

Referencia

4 ºC

BRAZO FRESA 4u

177053

Temperatura 
descongelar

120 min 1 un 

Nº 
porciones

4 un

Peso

unidad

Tiempo 

descongelar
Unidades

caja

700 Gr
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